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LA NOSTRA
STORIA

La nostra e una storia iniziata
nel 1970 grazie alla passione
di Ovidio Moretto per l'arte
bianca. Dopo di lui altre due
generazioni hanno continuato
con entusiasmo la tradizione
fino ad oggi.

LAVORAZIONE
ARTIGIANALE

Prodotti da forno dolci e
salati, frutto della passione
per il lavoro che ogni
giorno accompagna la
nostra attivita artigianale
con l'aggiunta di creativita
per nuove ricette.

PRODOTTI
DI QUALITA

La continua ricerca di
materie prime di alta
qualita e la valorizzazione
dei prodotti tradizionali ci
hanno pemesso di creare
sapori unici e ricercati.



LINGUE ARTIGIANALI
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Clasichs ;;liﬁiy’d/&’ Harro
Farina tipo “0", olio di oliva, Farina integrale, olio di oliva, Farina di farro, olio di oliva,
lievito madre, sale. lievito madre, sale. lievito madre, sale.

Peso netto: 2009 Peso netto: 2009 Peso netto: 150 g
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Kamut =0

Farina di kamut, olio di oliva, Farina tipo “0”, olio di oliva,
lievito madre, sale. salvia, lievito madre, sale. olio di oliva, lievito madre, sale.
Peso netto: 150 g Peso netto: 150 g Peso netto: 200 g

Cy’w/éz

Farina tipo “0”, cipolle,



Le Morettine®
—«]le]l B@rg«)

4 4
o S tordeum %a‘
Farina tipo “0" olio di oliva, Farina tritordeum, olio di oliva, Farina tipo “0”, farina di riso,

sesamo, lievito madre, sale. lievito madre, sale. olio di oliva, lievito madre, sale.
Peso netto: 2009 Peso netto: 2009 Peso netto: 2009
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Farina tipo “0”, farina integrale, farina di

mais, olio di oliva, lievito madre, sale.
Peso netto: 150 g

Coroma S dop.

Farina tipo “0”, olio di oliva, GRANA
PADANO D.O.P (atte, sale, conservante:
lisozima da uovo), lievito madre, sale.
Peso netto: 150 g



I grissini
stirati a mano

GRISSINI
CLASSICI
CON SEMI DI GIRASOLE

PANSTIRATO
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i I grissini
con gemi
di girasole

PANSTIRATO PANSTIRATO
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GRIFZSING STIRATE 4 MANO GRISSINUSTIRATI A MANO

PANSTIRAT PANSTIRATO I grissini g,
classici con semi di girasole

CON ROSMARINO

Farina d| grano tenero tipo “0",  Farina di grano tenero tipo “0”, Farina tlpo “0"
olio di oliva, <Irun< ), lievito madre, i

Farina tipo “0”, olio di oliva, semi
i girasole, sale, lievito di birra.




- BRUTTI E BUONI

" BACI DI DAMA
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Brubti  Baci di
e Buoni Ao

Prodotto artigianale

Prodotto artigianale

Brutbbi

i
e Buoni
Nocciole Piemonte, zucchero, albume Farina tipo “0”, Nocciole Piemonte, burro,
(uovo), aromi. mais, olio di oliva, sale, lievito. zucchero, cioccolato fondente, cacao.

Peso netto: 150 g. Peso netto: 200g.
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